Lo FLuboma

Restaurante

LA PALOMA RESTAURANTE



Para Picar

Kacion Entera Media KRacitn

Jamon Jbérico de Bellota. 3350€

Erizos de mar jnzfmm/as con hwevas de cwfarni,( LI 13€

Cﬂyaoam de ﬁz’e con sal ﬂm//anl/imwnm Y aceite de oliva. 3L50€

Rallitas arfa/ienfed rellenas de /my&aﬂnﬂs con salsa de 5?/'@ 70" 650

Ensaludan ﬁm de colns de 0@@/:@/’05 de rio. 27,50€ 16€
Berey’em&s en te@éunz con miel de caia. 2050€
,{z)zm/um’ﬂas j/wtma%w con muselina de verduras - 1. 6,50€

Callos a lu madrilesia. 2550€

Lutrantes

Racign Entera Media Racion

Sﬂw de ceboll er con Wg/wrme@m 18€ 11,50€
Crema lgera de cigalis al armatiac. 22€ 14€
Raviolis rellenas de colitas de cigalas. 33€ 19,60€
Menestra de verduras con jamin Jhérico. 2550€ 16,50€
Canelones rellenas ;@/m o setas jrm‘m&s. 24,50€ 14,75€
FHuevas escﬂj[wﬁs sobre @'ﬂ%@ Y salmon ahumads. 26,50€ 1695€
Pan, ﬁ&mﬂw@ VA dulres. 550€

Menit Dequstacion
D@é{e/aﬁfé b mesa Wéﬁz Pry@m/fmr fﬂ/f‘ b seleccion do Lo Paloma

5/&@.
:I/adére.
65€

g}’é’

LA PALOMA RESTAURANTE

Servicio e T VA incluidas




Pescann

Kacion Entera Media KRacitn

Lubina a @WM% con compota de tomate al tomill. 42€ 24€
Lomas de m&r&g@ 2 b romana con sabsa de @Mm 34,50€ 2150€
Bucalao al il il con sus kokotias. 54,50€ 20,50€
Kakotias de m&r&a@ en salsu verde. 45€ 26€
Vieiras sobre tartar de verduras con huevas de salmon. 2550€

Elviste @aMﬂW Ao e@l{’/&fﬂuﬁ WQM’ anngue todos los /e&m&é& que servimos
marinadss o Wm hechas b son.

Nuestros Platos de Caza

KRacidn Entera Media Racidn
Pichion de caserio rellono o asads en Sﬂ/jﬂl‘ﬁ. 38.5€
Kmmm?/z éy@/@é braseads a baja W&/mﬁwfw 35€ -
Corze 2l horno con salsa de ﬁwfa& /yad 35€ 24€

Carnexs

Raciin Entera  Media Racidn
Solomilln de vaca @ @Mﬂ% con salsa de mostaza @ b WM 39.5€ 23€
M%e de vaca vieja, chidletn de bomo alls sin huese | Raza y@mﬁr@ Sashi.  43€
W@e de vaca U@'ﬂ, chulotu de lome allo sin hueso | Raza Black y%u@ 35€ 21,50€
Ratoo de toro guisada al vina tinta con furé de fatata y apio. 3550€ 22€
Manitas do cerdo deshuesadas con salsa de trufas. 3350€ 20€
Cochinilly copfitada y deshesads. 35,50€ 24€
Pollito de 2 grane deshesads 2y asady rellono de verduras ﬂfm 31.50€ 21€
Rifiones de ternera al olorase con arroz, 28,50€ 22€

S es albrgico o intalorante a wém mﬁofaj&r ﬁt/ﬂr, Wmm/zww& @ mce&érf/&mm/ do salz.

Asimismo, éﬂﬁwfmxﬂm zéW mmaéé&m%eym/éﬁapaéﬂmmj%ﬁe,
b tarta de MMANZINASEr L NECesSar solicitary con antelacion o considerar wn Wa de ej@m de 30 minutss.

Servicia e T VA incliidas
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LA PALOMA RESTAURANTE




	La Paloma
	Para Picar
	Jamón Ibérico de Bellota.  Erizos de mar gratinados con huevos de codorníz - 1U.  Carpaccio de foie con sal maldon, pimienta y aceite de oliva.  Rollitos crujientes rellenos de langostinos con salsa de soja - 1U.  Ensalada fría de colas de cangrejos de río.  Berenjenas en tempura con miel de caña.  Zamburiñas gratinadas con muselina de verduras - 1U.  Callos a la madrileña.

	Entrantes
	Sopa de cebolla gratinada con queso parmesano.  Crema ligera de cigalas al armañac.  Raviolis rellenos de colitas de cigalas. Menestra de verduras con jamón Ibérico.  Canelones rellenos de pato y setas gratinadas.  Huevos escalfados sobre hojaldre y salmón ahumado.
	Pan, aperitivos y dulces.
	5,50€
	Menú Degustación Debe pedirlo la mesa completa. Preguntar por la selección de La Paloma
	5 platos. 1 postre. 65€
	Servicio e IVA incluidos


	Pescado
	Lubina a la parrilla con compota de tomate al tomillo.  Lomos de merluza a la romana con salsa de chipirones.  Bacalao al pil-pil con sus kokotxas.  Kokotxas de merluza en salsa verde.  Vieiras sobre tartar de verduras con huevas de salmón.
	Existe la posibilidad de elegir pescado congelado, aunque todos los pescados que servimos  marinados o muy poco hechos lo son.

	Nuestros Platos de Caza Según disponibilidad
	Pichón de caserío relleno y asado en sal gorda.  Zancarrón de jabalí braseado a baja temperatura.  Corzo al horno con salsa de frutos rojos.

	Carnes
	Solomillo de vaca a la parrilla con salsa de mostaza a la antigua.  Ribeye de vaca vieja, chuleta de lomo alto sin hueso | Raza Ayrshire Sashi.  Ribeye de vaca vieja, chuleta de lomo alto sin hueso | Raza Black Angus.  Rabo de toro guisado al vino tinto con puré de patata y apio.  Manitas de cerdo deshuesadas con salsa de trufas. Cochinillo confitado y deshuesado.  Pollito de grano deshuesado y asado relleno de verduras y foie. Riñones de ternera al oloroso con arroz.
	Si es alérgico o intolerante a algún producto, por favor, comuníquelo a nuestro personal de sala.
	Asimismo, le informamos de que, en caso de desear el especial de La Paloma como postre,  la tarta de manzana,será necesario solicitarlo con antelación o considerar un tiempo de espera de 30 minutos.
	Servicio e IVA incluidos



